
Herzlich willkommen
und angenehmen Aufenthalt im

 

besondere Spezialitäten der „Hongkong-Küche“

Mannheimer Straße 39
12623 Berlin

Tel.: 030 - 567 75 90

Täglich geöffnet von 1130 bis 2230 Uhr

Lieferung frei Haus ab 20,– E bis 2130 Uhr
in Mahlsdorf, Kaulsdorf und Hellersdorf

seit 1993



	 Tagesmenüs 3, 4, 5

	 Montag bis Freitag von 1130 Uhr bis 2200 Uhr
	 (ausser an Feiertagen)
	 Alle Gerichte werden mit Sauer-Scharf-Suppe
	 und Reis serviert.
M 1. 	 Schweinefleisch F 	 12,00 E
	 gebraten mit chinesischem Gemüse
M 2. 	 Gu-Lau-Rou A 	 12,50 E
	 Schweinefleisch in Teig gebacken
	 mit Ananas in Süß-Sauer-Sauce
M 3. 	 Schweinefleisch F 	 12,00 E
	 gebraten mit Sojasprossen
M 4.	 Rindfleisch F 	 13,50 E
	 gebraten mit Gemüse und Paprika (scharf)
M 5. 	 Hühnerbrust F	 12,50 E
	 gebraten chinesischem Gemüse (scharf)
M 6. 	 Eierreis C, F mit Hühnerbrust 	 12,00 E

M 7. 	 Hühnerbrust F, G mit Curry, Kokosmilch & Gemüse 	 12,50 E
M 8. 	 Rindfleisch F gebraten mit Sojasprossen 	 12,50 E
M 9. 	 Ente Chop Suey F mit verschiedenem Gemüse 	 15,00 E
M 10. 	Fischfilet D, F gebraten mit chinesischem Gemüse 	 12,00 E
M 11. 	Nudeln A, C, F gebraten mit Hühnerbrust 	 12,00 E
M 12. 	Ente kross A, F gebacken mit Gemüse 	 15,00 E
M 13. 	Ente kross A süß-sauer 	 15,00 E
M 14. 	Hühnerbrust „Shanghai Art“ A, F 	 14,50 E
	 in Teig kross gebacken mit
	 chinesischem Gemüse
M 15. 	Hühnerbrust A, F kross gebacken 	 15,00 E
	 mit Sojasprossen, dazu braune Sauce
M 16. 	Nudeln A, C, F gebraten mit Ente kross 	 15,00 E
M 17. 	Eierreis A, C, F gebraten mit Ente kross 	 15,00 E
M 18. 	Entenfleisch F gebraten mit Bambus, 	 15,00 E
	 Morcheln und Glasnudeln
M 19. 	Ente kross A, F gebacken mit Sojasprossen, 	 15,50 E
	 dazu braune Sauce (Knoblauch)
M 20. 	Nudeln A, C, F gebraten mit Hühnerbrust 	 14,50 E
	 in Teig kross gebacken
M 21. 	Hühnerbrust Chop Suey F 	 12,50 E
	 mit verschiedenem Gemüse
M 22. 	Hühnerbrust A in Teig kross gebacken 	 14,50 E
	 mit Ananas in Süß-Sauer-Sauce
M 23. 	Hühnerbrust A, F 	 14,50 E
	 zweimal gebraten mit Gemüse (scharf)
M 24. 	Großgarnelen Chop Suey A, B, F 	 16,00 E
	 mit verschiedenem Gemüse
M 25. 	Großgarnelen A, B, G gebraten mit Gemüse 	 16,00 E
	 in einer Curry-Kokosmilch-Sauce

Bei Extras und je nach Änderung müssen wir einen 
Aufpreis berechnen. Dies gilt für alle Gerichte.



	 Neuheit!
	 Neue Spezialitäten
	 aus Thailand
	 Alle Gerichte ohne Glutamat

	 Gaeng kiew Wan D, G

	 Grüner Curry mit Kokosmilch,
	 Bambus, Zucchini, grünen
	 Bohnen, Paprika, Basilikum
	 (mittelscharf) und …

W 1.	 Hühnerbrust 	 17,00 E

W 2. 	 Hühnerbrust A 	 17,50 E
	 in Teig gebacken

W 3. 	 Rindfleisch 	 19,00 E

W 4. 	 Ente kross A 	 20,00 E

W 5. 	 Großgarnelen B 	 22,00 E

W 6. 	 Rotbarschfilet D 	 17,00 E

	 Gaeng Phed D, G

	 Roter Curry mit Kokosmilch,
	 Bambus, Zucchini, grünen
	 Bohnen, Paprika, Basilikum
	 (scharf) und …

W 7. 	 Hühnerbrust 	 17,00 E

W 8. 	 Hühnerbrust A 	 17,50 E
	 in Teig gebacken

W 9. 	 Rindfleisch 	 19,00 E

W 10. Ente kross A 	 20,00 E

W 11. Großgarnelen B 	 22,00 E

W 12. Rotbarschfilet D 	 17,00 E



	 Neue Spezialitäten
	 des Meeres  
	 im China-Haus D, F, 3, 4, 5

E 1. 	 Tintenfisch N 	 16,00 E
	 gebraten mit Paprika,
	 Zwiebeln, Bambus und
	 schwarzen Bohnen

E 2. 	 Tintenfisch A, N 	 16,00 E
	 in Teig gebacken mit
	 Süß-Sauer-Sauce und
	 verschiedenem Gemüse

E 3. 	 Tintenfisch N 	 16,00 E
	 gebraten mit chinesischem
	 Gemüse

E 4. 	 Tintenfisch N 	 16,00 E
	 gebraten mit Tomatensauce
	 und Knoblauch

E 5. 	 Lachsfilet D, G 	 18,00 E
	 gebraten mit Paprika,
	 Zwiebeln und Bambus in
	 Curry-Kokosmilch-Sauce
	 (etwas scharf)

E 6. 	 Lachsfilet D 	 18,00 E
	 gebraten mit Süß-Sauer-Sauce
	 und verschiedenem Gemüse

E 7. 	 Lachsfilet D 	 18,00 E
	 gebraten mit Champignonsauce



	 Spezialitäten des Hauses
	
	 Tie–Pan F, 5

	 sehr empfehlenswert, zum Genießen

T 1. 	 Hühnerbrust H 	 19,00 E
	 mit Zwiebeln, Bambus,
	 Paprika und Cashewkernen
T 2. 	 Schweinefleisch H 	 19,00 E
	 gebraten mit verschiedenem
	 Gemüse und Cashewkernen
T 3. 	 6 Riesengarnelen B 	 22,50 E
	 gebraten mit Zwiebeln, Bambus
	 und Knoblauch
T 4. 	 Fischfilet D 	 18,00 E
	 in Scheiben gebraten, mit Zwiebeln,
	 Bambussprossen und Knoblauch
T 5. 	 Entenfleisch nach Art des Hauses A 	 20,50 E
	 in Scheiben mit Knoblauch (scharf)
T 6. 	 Großgarnelen B 	 22,00 E
	 gebraten mit verschiedenem Gemüse
	 und Knoblauch (scharf)
T 7. 	 China Haus-Ente A (sehr empfehlenswert) 	 21,00 E
	 kross gebacken mit China-Gemüse,
	 dazu braune Sauce
T 8. 	 Großgarnelen B, Schweine-, Hühnerfleisch 	 22,00 E
	 und Gemüse (Knoblauch)
T 9. 	 Hühnerbrust „Shanghai-Art“ A 	 18,50 E
	 kross gebacken mit chinesischem
	 Gemüse (Knoblauch)
T 10. 	 6 Riesengarnelen B 	 22,50 E
	 gebraten mit Tomaten und Knoblauch

	 Suppen A, F, 5

8. 	 Eierblumensuppe C mit Hühnerfleisch 	 4,00 E
9. 	 Wan-Tan-Suppe A, B 	 4,50 E
10. 	 Fleischklößchensuppe 	 4,50 E
	 mit Glasnudeln und Morcheln
11. 	 San-Sien-Suppe ° 	 5,00 E
12. 	 Sauer-Scharf-Suppe C 	 4,00 E
13. 	 Schweinefleischsuppe 	 5,00 E
	 mit Tung-Ku-Pilzen und Bambus
15. 	 Tomatensuppe mit Hühnerfleisch 	 4,00 E
15a. 	 Krebssuppe° mit Spargel 	 5,00 E



	 Vorspeisen 5

16. 	 Frühlingsrolle A, F, 9 	 6,50 E
16a. 	 Mini-Frühlingsrolle A, C, 9 (10 Stück) 	 6,00 E
17. 	 China-Krupuk B 	 5,00 E
	 gebacken (Shrimps-Chips)
18. 	 Wan-Tan A, B 	 9,00 E
	 gebacken, dazu Süß-Sauer-Sauce
19. 	 Ja-Tsai-Salat F, H 	 8,00 E
	 (Sojabohnenkeime)
20. 	 Gemüsesalat F 	 8,50 E
21. 	 Hühnerfleischsalat D, F 	 12,00 E
	 mit chinesischer Sauce
22. 	 Shrimpssalat B, F, D 	 12,00 E
23. 	 Ban-San-Sien-Salat B, F, D 	 13,00 E
	 (Huhn, Shrimps)

	 Reisgerichte A, F, C, 5

24. 	 Eierreis 	 14,00 E
	 mit Hühnerbrust und Gemüse
25. 	 Eierreis 	 14,00 E
	 mit Schweinefleisch und Gemüse
26. 	 Eierreis 	 15,00 E
	 mit Rindfleisch, Curry und Gemüse
27. 	 Eierreis B 	 15,00 E
	 mit Shrimps und Gemüse
28. 	 Eierreis 	 16,00 E
	 mit Hühner-, Schweine-, Rindfleisch
	 und Gemüse
29. 	 Eierreis B mit Großgarnelen und Gemüse	 20,00 E
S29. 	 Eierreis B mit Ente kross	 20,00 E
30. 	 Eierreis (ohne Fleisch) 	 9,00 E
	 mit Gemüse

	 Reisnudelgerichte A, F, 3, 4, 5

31. 	 Sien-Chow B, C 	 16,50 E
	 Gebratene Reisnudeln mit Curry, Eiern,
	 Shrimps, Hühner- und Schweinefleisch
	 und Gemüse (scharf)
32. 	 San-Sien 	 16,00 E
	 Reisnudeln mit Hühner-, Schweine-
	 und Rindfleisch und Gemüse
33. 	 Ka-Hong C, B (Spezialität) 	 16,50 E
	 Gebratene Reisnudeln mit Sojasauce,
	 Eiern, Shrimps, Hühner- und
	 Schweinefleisch und Gemüse
112. 	 Reisnudeln mit Gemüse	 9,00 E



	 Nudelgerichte A, E, F, 3, 4, 5

34. 	 Nudeln 	 15,50 E
	 gebraten mit Hühnerbrust und Curry
35. 	 Nudeln 	 15,50 E
	 gebraten mit Schweinefleisch
36. 	 Nudeln 	 16,00 E
	 gebraten mit Rindfleisch und Curry
37. 	 Nudeln 	 17,00 E
	 gebraten mit Hühner-, Rind-
	 und Schweinefleisch
38. 	 Nudeln B 	 16,00 E
	 gebraten mit Shrimps
39. 	 Nudeln B 	 20,00 E
	 gebraten mit Großgarnelen
S 39. 	 Nudeln  	 20,00 E
	 gebraten mit Ente kross
111. 	 Nudeln  	 9,00 E
	 mit Gemüse

	 Schweinefleischgerichte 5, F

40. 	 Schweinefleisch 	 15,50 E
	 gebraten mit Sojasprossen
41. 	 Gu-Lao-Rou A 	 16,50 E
	 Schweinefleisch in Teig gebacken,
	 dazu Süß-Sauer-Sauce
42. 	 Schweinefleisch Chop-Suey 	 16,00 E
	 mit verschiedenem Gemüse
43. 	 Schweinefleisch 	 16,50 E
	 gebraten mit Bambus, Morcheln
	 und Glasnudeln
44. 	 Schweinefleisch H 	 17,00 E
	 gebraten mit verschiedenem Gemüse
	 und Cashewkernen
45. 	 Hui-Guo-Rou 	 16,50 E
	 Chinesische Schweinefleisch-Spezialität,
	 scharf, mit Knoblauch
46. 	 Schweinefleisch 	 18,00 E
	 gebraten mit Tung-Ku-Pilzen
	 und Bambus
47. 	 Schweinefleisch 	 16,50 E
	 gebraten mit Champignons
48. 	 Pak-Bao B 	 20,50 E
	 Großgarnelen, Hühner- und
	 Schweinefleisch und Gemüse (scharf)
49. 	 Schweinefleisch A 	 17,50 E
	 zweimal gebraten mit Gemüse (scharf)
50. 	 Schweinefleisch nach „Peking-Art“ A 	 17,00 E
	 (süß-sauer und scharf)
51. 	 Schweinefleisch 	 16,50 E
	 gebraten mit Broccoli und Knoblauch



	 Rindfleischgerichte 5, F

52. 	 Rindfleisch 	 16,00 E
	 gebraten mit Sojasprossen
53. 	 Rindfleisch 	 16,50 E
	 gebraten mit Zwiebeln
54. 	 Rindfleisch 	 17,00 E
	 gebraten mit Paprika
	 und Bambus (scharf)
55. 	 Sukiyaki 	 17,50 E
	 Rindfleisch mit Bambus, Morcheln,
	 Spargel, Tung-Ku-Pilzen
	 und Glasnudeln
56. 	 Rindfleisch 	 16,00 E	
	 Chop-Suey
57. 	 Rindfleisch 	 18,00 E
	 gebraten mit Tung-Ku-Pilzen
	 und Bambus
58. 	 Rindfleisch 	 16,50 E
	 gebraten mit Bambus
	 und Champignons
59. 	 Rindfleisch 	 16,50 E
	 gebraten mit Champignons
60. 	 Rindfleisch G 	 16,00 E
	 gebraten mit Gemüse in einer
	 Curry-Kokosmilch-Sauce
61. 	 Hui-Guo-Rou – Rindfleisch 	 17,00 E
	 gebraten mit Knoblauch
	 (scharf)
62. 	 Rindfleisch G 	 17,50 E
	 zweimal gebraten mit Gemüse
	 (scharf)
63. 	 Rindfleisch 	 17,50 E
	 gebraten mit Spargel
64. 	 Rindfleisch 	 17,50 E
	 gebraten mit Broccoli und Knoblauch

	 Hühnerfleischgerichte 5, F

65. 	 Hühnerbrust Chop-Suey 	 15,50 E
	 mit verschiedenem Gemüse
66. 	 Hühnerbrust H 	 17,00 E
	 gebraten mit verschiedenem Gemüse
	 und Cashewkernen
67. 	 Hühnerbrust 	 16,50 E
	 gebraten mit Bambus, Morcheln
	 und Glasnudeln
68. 	 Hühnerbrust 	 17,50 E
	 mit Bambus und Tung-Ku-Pilzen



69. 	 Hühnercurry G 	 16,00 E
	 mit Gemüse und Kokosmilch
70. 	 Hühnerbrust A 	 17,00 E
	 in Teig kross gebacken mit Ananas
	 und Süß-Sauer-Sauce
71. 	 Hühnerbrust „Shanghai-Art“ A 	 17,00 E
	 in Teig kross gebacken, mit
	 chinesischem Gemüse
72. 	 Hühnerbrust H 	 17,00 E
	 mit Gemüse, Cashewkernen
	 und Knoblauch (scharf)
73. 	 Chinesische Spezialität: A 	 17,50 E
	 Hühnerbrust in Teig kross gebacken
	 mit Knoblauch (scharf)
74. 	 Hühnerbrust A 	 17,50 E
	 in Teig kross gebacken mit
	 Sojasprossen, dazu braune Sauce
75. 	 Hühnerbrust H 	 17,00 E
	 gebraten mit Ananas und Cashewkernen
76. 	 Hühnerbrust 	 17,00 E
	 gebraten mit Spargel

	 Entenfleischgerichte 5, F

77. 	 Entenfleisch gebraten H 	 20,00 E
	 mit Ananas und Cashewkernen, süß-sauer
78. 	 Entenfleisch gebraten 	 20,00 E
	 mit Bambus und Tung-Ku-Pilzen
79. 	 Ente kross gebacken A, B 	 22,50 E
	 mit Großgarnelen und Champignons
80. 	 Ente kross gebacken A 	 20,00 E
	 mit Bambus, Morcheln und Glasnudeln
81.	 Ente kross gebacken A 	 20,00 E
	 mit Spargel und Champignons
82. 	 Ente Chop-Suey 	 20,00 E
	 mir verschiedenem Gemüse
83. 	 Kanton-Ente A 	 20,50 E
	 kross gebacken mit Sojasprossen, dazu
	 braune Sauce (Knoblauch)
84. 	 Shanghai-Ente A 	 20,00 E
	 kross gebacken mit chinesischem Gemüse
85. 	 Ente kross gebacken A 	 20,00 E
	 mit Broccoli und Knoblauch
86. 	 Hui-Guo-Ente – Chinesische Spezialität: A 	 20,00 E
	 Ente kross gebacken mit
	 Knoblauch (scharf)
S 86. 	 Ente kross gebacken, süß-sauer A 	 20,50 E
	 mit Ananas, Gurke, Paprika und Zwiebeln



	 Grogarnelengerichte 5, B, F

87. 	 Großgarnelen A 	 23,50 E
	 in Teig gebacken, dazu Süß-Sauer-Sauce
88. 	 Großgarnelen Chop-Suey 	 22,00 E
	 mit verschiedenem Gemüse
89. 	 Großgarnelen 	 21,50 E
	 gebraten mit Bambus, Morcheln und Glasnudeln
90. 	 Großgarnelen 	 22,00 E
	 gebraten mit verschiedenem Gemüse
	 (mit Knoblauch, scharf)
91. 	 Großgarnelen G 	 22,00 E
	 gebraten mit Gemüse in einer
	 Curry-Kokosmilch-Sauce
92. 	 Großgarnelen 	 23,50 E
	 gebraten mit Bambus und
	 Tung-Ku-Pilzen
93. 	 Großgarnelen 	 22,00 E
	 gebraten mit Champignons
	 und Bambussprossen
94. 	 Großgarnelen H 	 23,50 E
	 gebraten mit Gemüse und Cashewkernen
95. 	 Großgarnelen 	 23,50 E
	 gebraten mit Hühnerbrust und Tung-Ku-Pilzen
96. 	 Großgarnelen 	 23,50 E
	 gebraten mit Broccoli und Knoblauch

	 Gemüsegerichte 5, F

97. 	 Sojabohnensprossen gebraten 	 10,00 E
98. 	 Gemischtes chinesisches Gemüse 	 11,00 E
99. 	 Champignons gebraten 	 11,50 E
100. 	 Chinesische Morcheln 	 13,00 E
101. 	 Bambus und Tung-Ku-Pilze 	 13,00 E
101a. 	Tofu F gebraten mit chinesischem Gemüse	 14,50 E
101b. 	Tofu F gebraten mit frischen Tomaten	 14,50 E

	 Fischgerichte 5, D, F

102. 	 Fischfilet A 	 16,50 E
	 in Teig gebacken, dazu Süß-Sauer-Sauce
103. 	 Fischfilet 	 16,50 E
	 gebraten mit Zwiebeln
	 und Bambussprossen
104. 	 Fischfilet 	 16,00 E
	 gebraten mit chinesischem Gemüse
105. 	 Curry-Fisch G 	 16,00 E
	 mit Gemüse und Kokosmilch



	 Für unsere kleinen Gäste 5, F

106. 	 Gebratener Eierreis C 	 11,00 E
	 mit Hühnerbrust
107. 	 Gebratene Nudeln A, C 	 11,00 E
	 mit Hühner- oder Schweinefleisch
108. 	 Schweinefleisch 	 11,50 E
	 mit Champignons
109. 	 Rindfleisch Chop-Suey 	 12,00 E
	 mit verschiedenem Gemüse

	 Beilagen
110. 	 Portion Reis 	 3,00 E
113. 	 Portion braune Sauce F 	 3,00 E
114. 	 Portion Süß-Sauer-Sauce 	 4,00 E
137. 	 Erdnuss-Sauce E, H	 4,00 E

	 Chinesische Reistafeln 5

A. 	 Reistafel für 2 Personen A, C, G 	 43,00 E

	 1. 	 Eierblumensuppe
	 2. 	 Gu-Lao-Rou – Schweinefleisch
		  gebacken, dazu Süß-Sauer-Sauce
	 3. 	 Ente „Kanton-Art“ kross gebacken
	 4. 	 Eis oder dreierlei Obst
		  gebacken mit Honig

B. 	 Reistafel für 2 Personen A, F, G 	 45,00 E

	 1. 	 Fleischklößchensuppe
	 2. 	 Rindfleisch mit Gemüse (pikant, scharf)
	 3. 	 Hühnerbrust Chop-Suey
		  mit verschiedenem Gemüse
	 4. 	 Gu-Lao-Rou – Schweinefleisch
		  gebacken, dazu Süß-Sauer-Sauce
	 5. 	 Eis oder dreierlei Obst
		  gebacken mit Honig



C. 	 Reistafel-Spezialität 

	 ab 3 Personen A, B, C, F, 9 pro Person	 23,00 E

	 1. 	 Sauer-Scharf-Suppe
	 2. 	 Gemischter Salat
	 3. 	 Großgarnelen mit Gemüse
		  (pikant und scharf)
	 4. 	 Shanghai-Ente kross gebacken
		  mit chinesischem Gemüse
	 5. 	 Gu-Lao-Rou – Schweinefleisch
		  gebacken, dazu Süß-Sauer-Sauce
	 6. 	 Rindfleisch mit chinesischem Gemüse
	 7. 	 Chinesische Früchte

	 Nicht Außerhaus möglich:

D. 	 Reistafel
	 ab 2 Personen A, B, C, F, G pro Person 	 24,00 E

	 1. 	 Eierblumensuppe
	 2. 	 Gemischter Salat
	 3. 	 Huhn mit Paprika (pikant)
	 4. 	 Gu-Lao-Rou – Schweinefleisch
		  gebacken, dazu Süß-Sauer-Sauce
	 5. 	 Rindfleisch mit Gemüse in einer
		  Curry-Kokosmilch-Sauce
	 6.	 Ente mit Großgarnelen
		  und Champignons
	 7. 	 Rindfleisch mit Sojasprossen
	 8. 	 Dreierlei Obst gebacken mit Honig

	 Nicht Außerhaus möglich:

E. 	 Peking-Ente für 4 Personen A, B, C, F, 9 	 120,00 E
	 serviert mit Eierreis und Hühnerbrustfilet

		  Nur auf Vorbestellung (24 Stunden)
		  Anzahlung erforderlich

	 1. 	 Sauer-Scharf-Suppe
	 2. 	 Wan-Tan gebacken,
		  dazu Süß-Sauer-Sauce
	 3. 	 Knusprige Peking-Entenhaut
		  im Teig mit Sauce
	 4. 	 Entenfleisch mit verschiedenem Gemüse
	 5. 	 Gebackenes Obst mit Honig



	 Spezialitäten
S 1. 	 China-Haus-Spezialplatte °, B, 5 	 23,00 E
	 mit Rind-, Schweine- und Hühnerfleisch,
	 Ente, Großgarnelen und Gemüse (scharf)

S 2. 	 Bao-Bao-Ente 	 48,00 E
	 für 2 Personen A, B, C, F, 5

	 Vorspeise: 	 Sauer-Scharf-Suppe

	 Hauptgericht: 	 Ente kross gebacken,
		  Großgarnelen, Hühner-,
		  Rind- und Schweinefleisch
		  und Gemüse

	 Nachtisch: 	 dreierlei Obst gebacken 
		  mit Honig

	 Nachtisch

115.	 Lycheefrüchte 	 7,00 E

117. 	 Mandarinenkompott 	 6,00 E

119. 	 Ananasfrüchte 	 6,00 E

120. 	 Gemischte chinesische Früchte 	 8,00 E

121. 	 Bananen gebacken A 	 9,00 E
	 mit Eis und Honig

122. 	 Ananas gebacken A 	 9,00 E
	 mit Eis und Honig

123. 	 Äpfel gebacken A 	 8,00 E
	 mit Honig

124. 	 Gemischtes Obst A 	 8,00 E
	 gebacken mit Honig



	 Getränke
	 Aperitifs
200. 	 Sandemann Sherry 12 (medium, seco) 		  5 cl 	 6,00 E
201. 	 Martini 12 (rot oder weiß) 			   5 cl 	 7,50 E
202. 	 Campari Soda 1 			   4 cl 	 8,00 E
203. 	 Campari Orange 1 			   4 cl 	 8,00 E
204. 	 Whisky Soda 1 			   2 cl 	 8,50 E
228. 	 Aperol Spritz Aperol,Prosecco, Soda 1, 12 		  Glas 	 9,00 E
236. 	 Hugo Prosecco, Minze, Holundersirup, Soda 1, 12 	Glas	 9,00 E
254. 	 Lillet Wild Berry  Lillet Blanc, 			   Glas 	 9,00 E
	 Schweppes Wild Berry, Beeren

	 Warme Getränke
205. 	 Kaffee 2 			   Tasse 	 4,00 E
266. 	 Kaffee 2 			  Kännchen 	 6,00 E
391. 	 Cappuccino 2, A 			   Tasse 	 4,10 E
	 Latte Macchiato 2, A 			   Glas 	 4,50 E
207. 	 Tee schwarz, Pfefferminze, Früchte, Kamille 		 Kännchen 	 3,00 E
208. 	 Jasmintee 	
209. 	 Grüner Tee 			  Kännchen 	 5,00 E
	 Ingwertee, Osmanthustee 			  Glas 0,3 l 	 5,50 E
210. 	 Glühwein 			  Glas 0,2 l 	 5,00 E
210a. 	Espresso 2 			   Tasse 	 3,00 E
266a. 	Heiße Schokolade G 			   Tasse 	 4,50 E

	 Erfrischungsgetränke
211. 	 Fanta 1, 3, 4, 9, 	 Fl. 0,2 l 	 3,00 E 	 0,4 l 	 5,00 E
	 Sprite 4 	 Fl. 0,2 l 	 3,00 E 	 0,4 l 	 5,00 E
	 Spezi 1, 2, 3, 4, 9 (Cola + Fanta)	Fl. 0,2 l 	 3,00 E 	 0,4 l 	 5,00 E
213. 	 Coca-Cola 1, 2, 4 	 Fl. 0,2 l 	 3,00 E 	 0,4 l 	 5,00 E
	 Coca-Cola light 1, 2, 4, 6, 7 	 Fl. 0,2 l 	 3,00 E	  0,4 l 	 5,00 E
	 Coca-Cola zero 1, 2, 4, 6, 7 	 Fl. 0,2 l 	 3,00 E	  0,4 l 	 5,00 E
221. 	 Taunusquelle medium			  Fl. 0,25 l 	 3,00 E
421. 	 Taunusquelle medium 			  Fl. 0,75 l 	 6,90 E
145. 	 Taunusquelle  still	  		 Fl. 0,25 l 	 3,00 E
146. 	 Taunusquelle still	 		 Fl. 0,75 l 	 6,90 E
215. 	 Faßbrause 1 	 	 	Fl. 0,33 l 	 4,00 E
222. 	 Schweppes Tonic Water 4, 8 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
223. 	 Schweppes Bitter Lemon 3, 4, 8 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
224. 	 Schweppes Ginger Ale 1, 4 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
225. 	 Malztrunk 1 			  Fl. 0,33 l 	 4,00 E
226. 	 Sojamilch F (mit Vitamin A und C) 		  0,2 l 	 4,00 E
227. 	 Herva Mosel 1, 12 weinhaltiges Getränk 		 Fl. 0,33 l 	 4,50 E
216. 	 Apfelsaft 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
429. 	 Apfelsaftschorle 			  Fl. 0,33 l	 4,00 E
217. 	 Orangensaft 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E



	 Erfrischungsgetränke

219. 	 Johannisbeer-Nektar 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
220. 	 Tomatensaft 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
718. 	 Limettensaft 			   Glas 	 6,00 E
	 mit braunem Zucker, Mineralwasser und Eiswürfeln
710. 	 Kirschnektar 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
144. 	 Bananennektar			    Fl. 0,2 l 	 3,50 E
713. 	 Lychee Juice Drink 			   0,2 l 	 4,00 E
914. 	 Mango Juice Drink 			   Fl. 0,2 l 	 3,50 E
717. 	 Kiba (Kirsch- und Bananennektar) 			  0,4 l 	 5,00 E
944. 	 Eistee 1 			  Fl. 0,33 l 	 4,00 E
	 Pfirsich oder Zitrone
711. 	 Lychee-Soda (Lychee + Sprite) 			   Glas 	 6,50 E

	 Longdrinks

287. 	 Bacardi Cola 1, 2, 4 				    10,00 E
380. 	 Wodka Lemon 3, 4, 8 (42 Below) 				    10,00 E
381. 	 Whisky Cola 1, 2, 4  (Johnnie Walker)				   10,00 E
382. 	 Gin Tonic 4, 8 (Bombay Sapphire) 				    10,00 E
330. 	 Futschi 1, 2, 4 (Asbach Uralt + Cola) 				    10,00 E
365. 	 Grog 1 (Rum + heißes Wasser) 				    5,00 E 

	 Bier Mixgetränke

386. 	 Berliner Weiße 1, A mit Schuss Himbeer 		 Fl. 0,33 l	 4,90 E
715. 	 Berliner Weiße 1, A mit Schuss Waldmeister 		Fl. 0,33 l	 4,90 E
702. 	 Alsterwasser Bier mit Fanta 1, 3, 4, 9, A 		  0,3 l 	 4,00 E
703. 	 Alsterwasser Bier mit Fanta 1, 3, 4, 9, A 		  0,4 l 	 4,90 E
704. 	 Diesel Bier mit Cola 1, 2, 4, A 			   0,3 l 	 4,00 E
705. 	 Diesel Bier mit Cola 1, 2, 4, A 			   0,4 l 	 4,90 E
706. 	 Radler Bier mit Sprite 4, A 			   0,3 l 	 4,00 E
707. 	 Radler Bier mit Sprite 4, A 			   0,4 l 	 4,90 E
708. 	 Gespritzes Bier mit Fassbrause 1, A 			   0,3 l 	 4,00 E
709. 	 Gespritzes Bier mit Fassbrause 1, A 			   0,4 l 	 4,90 E

	 Flaschenbiere

229. 	 Erdinger Hefeweizen A 			   Fl. 0,5 l 	 5,00 E
	 Hell, Dunkel, Kristall, alkoholfrei
230. 	 Tiger Beer A Bier aus Singapur 			  Fl. 0,33 l 	 4,50 E
231. 	 Clausthaler A alkoholfrei 			  Fl. 0,33 l 	 4,50 E

	 Bier vom Fass

233. 	 Berliner Pilsner A 	 0,3 l 	 3,80 E 	 0,4 l 	 4,90 E
234. 	 Märkischer Landmann A schwarz 			  0,3 l 	 4,00 E



	 Spirituosen

237. 	 Fürst Bismarck 			   2 cl 	 4,00 E

238. 	 42 Below 			   2 cl 	 5,50 E

239. 	 Moskovskaya russisch 			   2 cl 	 4,10 E

240. 	 Malteserkreuz Aquavit 			   2 cl 	 4,20 E

241. 	 Aalborg Jubiläums Aquavit 			   2 cl 	 4,20 E

242. 	 Schladerer Kirschwasser 			   2 cl 	 4,20 E

243. 	 Schladerer Himbeergeist 			   2 cl 	 4,20 E

244. 	 Bombay Sapphire 			   2 cl 	 5,50 E

245. 	 Hansen Rum 1 			   2 cl 	 4,10 E

246. 	 Bacardi 1 			   2 cl 	 5,50 E

247. 	 Johnnie Walker 1 			   2 cl 	 5,60 E

248. 	 Asbach Uralt 1		   	 2 cl 	 5,20 E

249. 	 Remy Martin (VSOP) 			   2 cl 	 6,50 E

250. 	 Jägermeister 			   2 cl 	 5,10 E

251. 	 Underberg 			   2 cl 	 4,10 E

252. 	 Amaretto 1		   	 2 cl 	 4,10 E

253. 	 Fernet Branca 			   2 cl 	 4,20 E

712. 	 Sambuca 			   2 cl 	 5,20 E

394. 	 Kümmerling 		 35 % Vol.	 Fl. 2 cl 	 4,00 E

395. 	 Doppelkorn 		 35 % Vol. 	Fl. 2 cl 	 4,00 E

	 Chinesische Weine & Schnäpse

254. 	 Sake (Reiswein) 		  Karaffe	  0,1 l	 6,10 E

255. 	 Pflaumenwein 			   5 cl 	 6,00 E

256. 	 Lycheewein 			   5 cl 	 6,00 E

257. 	 Bambusschnaps 		 45 % Vol. 	 2 cl 	 5,50 E

258. 	 Kao Liang (Reisschnaps) 		 62 % Vol. 	 2 cl 	 5,50 E

259. 	 Rosenschnaps 		 54 % Vol. 	 2 cl 	 5,50 E

260. 	 Mou Tai Chiew 		 53 % Vol. 	 2 cl 	 6,00 E

261. 	 Wu Ka Pi (Kräuterlikör) 		 54 % Vol. 	 2 cl 	 5,50 E

262. 	 Lychee-Cocktail 			   0,1 l 	 9,00 E

263. 	 Bommy-Lychee-Cocktail 			   0,1 l 	 10,00 E



	 Schoppenweine

	 Weiß
	 Liebfrauenmilch (QbA) lieblich bis süß
300. 	 0,2 l 	 6,50 E
310. 	 0,5 l 	 13,00 E
319. 	 0,75 l 	 22,00 E

	 Wachtenburg Riesling Schenkenböhl
	 fruchtig rund, satte Fruchtaromen
301. 	 0,2 l 	 6,80 E
311. 	 0,5 l 	 14,00 E
320. 	 1,0 l 	 25,00 E

	 Baden Müller-Thurgau „Opfinger Sonnenberg“,
	 Gräflich von Kageneck’sche, trocken
302. 	 0,2 l 	 6,80 E
312. 	 0,5 l 	 14,00 E
321. 	 1,0 l 	 25,00 E

	 Frankreich Chardonnay V.d.P.
	 körperreich, rund und mit langem Abgang
303. 	 0,2 l 	 6,80 E
313. 	 0,5 l 	 14,00 E
322. 	 1,0 l 	 25,00 E

	 Frankreich Edelzwicker-Elsa AOC, trocken
304. 	 0,2 l 	 6,80 E
314. 	 0,5 l 	 14,00 E
323. 	 1,0 l 	 25,00 E

	 Schorle weinhaltiges Getränk

305. 	 0,2 l 	 6,50 E

	 Rose’
	 Deutschland Spätburgunder Weißherbst
	 QbA, elegant und lieblich, halbtrocken
306. 	 0,2 l 	 6,80 E
315. 	 0,5 l 	 14,00 E
324. 	 1,0 l 	 25,00 E

	 Frankreich Saint Laurand V.d.P. Rosé
	 trocken und fruchtig
307. 	 0,2 l 	 6,80 E
316. 	 0,5 l 	 14,00 E
325. 	 1,0 l 	 25,00 E

(alle Weine enthalten Sulfite)



	 Rotwein

	 Frankreich Saint-Laurand V.d.P. „Rouge“
	 Fréderic Corpel - Vin de Pays d‘Oc., trocken

308. 	 0,2 l 	 6,80 E

317. 	 0,5 l 	 14,00 E

325. 	 1,0 l 	 25,00 E

	 Deutschland
	 Dornfelder QbA, viel Süße

309. 	 0,2 l 	 6,80 E

318. 	 0,5 l 	 14,00 E

327. 	 1,0 l 	 25,00 E

	 Sekt (alle Sekte enthalten Sulfite)

400. 	 Rotkäppchen halbtrocken 	 Fl. 0,75 l 	 22,00 E

401. 	 Rotkäppchen halbtrocken 	 Fl. 0,2 l 	 8,00 E

402. 	 Luther & Wegner trocken 	 Fl. 0,75 l 	 25,00 E

403. 	 Luther & Wegner trocken 	 Fl. 0,2 l 	 9,00 E

404. 	 Hausmarke	 	 Fl. 0,75 l 	 30,00 E
	 trocken oder halbtrocken

(alle Weine und Sekte enthalten Sulfite)

	 Allergene:
	 A 	 enthält glutenhaltige Getreide
		  (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
	 B 	 enthält Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse
	 C 	 enthält Eier oder Eiererzeugnisse
	 D	  enthält Fisch oder Fischerzeugnisse
	 E 	 enthält Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse
	 F 	 enthält Soja oder Sojaerzeugnisse
	 G 	 enthält Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)
	 H 	 enthält Schalenfrüchte oder deren Erzeugnisse
		  (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss,
		  Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
	 I 	 enthält Sellerie oder Sellerieerzeugnisse
	 N 	 Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus
	 ° 	 Krebsfleischimitat aus Fischmuskeleiweß geformt mit Gluten, Ei,  
		  Geschmacksverstärker, Farbstoff
	 Zusatzstoffe:
	 1 mit Farbstoff · 2 coffeinhaltig · 3 mit Antioxidationsmittel · 4 Säuerungsmittel 
	 5 Glutamat · 8 chininhaltig · 9 Stabilisatoren · 12 enthält Sulfite
		 alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer, Irrtümer und Druckfehler vorbehalten. 
	 Die Abbildungen in der Speisekarte dienen Dekorationszwecken


